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Foie gras de canard confit

fl‘”pff Mercredi 31 décembre 2025, 20h30 .' Jeudi 25 décembre 2025 de 12h30 a 15h00
Carpaccio de noix 1
de coquille Saint-Jacques

aux éclats de truffe noire

Ambiance musicale live I Jeudi 1 janvier 2026 de 12h30 & 15h00
avec ambiance musicale live

DLAT AMUSE-BOUCHT '

Grenadin de veau roti, sauce aux morilles, Grissini et jambon de boeuf ‘ Banc d’'huitres
pommes de terre confites ; i d
- g Terrine de foie gras
fDO/V\ﬂQf . EHTDEE ! Magret de canard réti au miel et aux épices
, ) Bisque de homard aux parfums - Boeuf Wellington
Sl S de gingembre et d'agrumes Gambas flambées a I’'Armagnac
DESSEDT . Dl_ﬂ -|-S Poélée d'antan
A P Plateau de fromages
EREE C@ el 20 @ nocelit Filet de Saint-Pierre snacke, Sélection de desserts gourmands
de nos patissiers risotto safrané au bouillon de roche
& X
Quasi de veau réti, | G DﬂTU ” 4Q€ [enfant
QQ{ /pers. ]3Q€/pers. tranche de foie gras snackée, e les andnts de 6 ans & 11 ans révolus,
avec eaux minérales avec une Y2 bouteille jus courtala SANCES mousseline de S SRl P

et café de Champagne Taittinger pommes de terre aux éclats de truffe noire

eaux minérales et café , ]OQ{/pers. ]4@{ /pers.
DESSE DT avec eaux minérales avec une %2 bouteille

. . g . et café de Champagne Taittinger,
Vacherin noix de coco et fruits exotiques s I

Du 16 décembre 2025
au 2 janvier 2026 Mignardises de notre Chef Patissier

?
Venez pa rtager Nos
H Q{/pers. ]5Q’€ /pers.
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et café de Champagne Taittinger,
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HOTELS AND RESORTS



