
R e s t a u r a n t  l e  B L U E  L E M O N  
Réservation conseillée: 04 92 97 70 21

Prix nets en euros service compris. Valable uniquement le 14/02/24 au dîner.

Amuse Bouche
Queue de langoustine juste nacrée, râpé de combawa,

espuma de jus de carapace, 
crackers au piment d’Espelette 

Entrée
Carpaccio de noix de Saint-Jacques, huile au zeste et

jus de mandarine, châtaignes caramélisées

Plat
Demi magret de canard sauce framboise risotto de

butternut, pleurotes sautées 

Dessert 
Mousse légère vanillée, caramel onctueux vanillé,

biscuit pain de Gênes, et croustillant spéculoos

68€/pers. 
avec eaux minérales et café 

108€/pers. 
avec une ½ bouteille de 
champagne Taittinger, 
eaux minérales et café 

Menu Saint-Valentin


